e susceptible de varier en fonction des approvisionnements
e Tarifs repas et demi-pension 2024

e La réalisation des menus peut nécessiter l'utilisation de produits semi confectionnés susceptibles de contenir des
traces d’allergénes

SEMAINE DU 11 AU 15 MARS 2024

Pain bio servi 2 fois
Par semaine

/’—\

Radis ou Salade Verte au Jambon ou Concombre ou Betteraves rouges/Mais
Sauté de Veau de Haute Loire aux Olives

LUNDI 11/03 Haricots verts ou Endives Braisées

Plateau de Fromages

Salade de Fruits ou Corbeille de Fruits

Avocats ou Carottes rapées ou Salade de Mache ou Salade d’Endives au Surimi
MARDI 12/03 Hachis parmentier

Plateau de Fromages ou Petits Suisses
Cocktail de Fruits ou Compote ou Ananas au Sirop

MERCREDI 13/03

Crudités

Godiveaux

Rapées de pommes de terre
Plateau de Fromages
Corbeille de Fruits

JEUDI 14/03

Salade Coleslaw ou Macédoine ou Salade de Choux fleurs ou Pamplemousse
Riz Cantonais
Plateau de Fromages

VENDREDI 15/03

Salade Verte aux Lardons ou Sardines ou Thon Mayonnaise ou Tomates Antiboise
Filet de Poulet

Epinards ou Courgettes sautées

Plateau de Fromages ou Yaourt Bio

Corbeille de Fruits

Le Cunsinier
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H. PATOUILLARD
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